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STARTERS
LETTUCE WRAPS / DUCK

LETTUCE WRAPS / BEEF

LETTUCE WRAPS / 
WAGYU BEEF

BEEF BAO BUN WITH 
BLACK PEPPER SAUCE

CRISPY SALT & PEPPER 
SQUID

CRISPY SQUID

HOUBA LEAF & JASMINE 
TEA SMOKED PORK RIBS

MANGO CRISPY BEEF 
FILLET
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ALLERGEN LIST – SONG QI  
MONACO

SALADS
SESAME SMOKED 
CHICKEN SALAD

SONG QI DUCK SALAD 

MANGO, GREEN PAPAYA 
& LEMONGRASS SALAD 
WITH PRAWNS

MANGO, GREEN PAPAYA 
& LEMONGRASS SALAD 

SOUPS
SMOKED CHICKEN HOT 
& SOUR SOUP

PRAWN WANTAN SOUP

KING CRAB & SWEET 
CORN SOUP
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DIM SUM
GREEN CURRY CHICKEN, 
& LEMONGRASS 
DUMPLING

JUICY BEEF DUMPLING

BEEF, THAI BASIL & 
MUSHROOM DUMPLING

TOBIKO & PRAWN 
SHUMAI

KUNG PAO CHICKEN 
DUMPLING

PRAWN HAR GAU & 
CHIVES

KING CRAB DUMPLING

SQUASH, HAZELNUT & 
SRIRACHA DUMPLING

WAGYU BEEF SHUMAI

PRAWN WONTON CHILI 
SAUCE

LOBSTER DUMPLING

CHILEAN SEA BASS 
DUMPLING, BLACK 
PEPPER SAUCE

BEEF SATAY DIM DUM & 
MUNG BEAN SPROUTS

CREAMY EDAMAME & 
TRUFFLE OIL DUMPLING

CHICKEN, LEMONGRASS 
& THAI CHIVE GYOZA

FOIE GRAS & 
TOPINAMBOURG 
GYOZA

WILD PRAWN WONTON

CRISPY DUCK ROLLS

CRISPY VEGGIE ROLLS
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NOODLES
SMOKED CHICKEN 
LAMIEN 

BLACK ANGUS BEEF HO 
FUN NOODLES 

SHRIMP & CHILI PAD THAI 
HO FUN NOODLES 

SPICY SINGAPURA 
VERMICELLI
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DUCK
TRADITIONAL AROMATIC 
DUCK & SAUCE

SIGNATURE PEKING 
DUCK & SAUCE

PANCAKE

STEAMED 
STICKY RICE WITH 
PEKING DUCK & LOTUS 
LEAF

STEAMED CHILEAN SEA 
BASS FILET WITH GINGER 
SAUCE

STEAMED SCALLOPS 
WITH GINGER SAUCE

STEAMED SCALLOPS 
WITH GARLIC & CHILI 
SAUCE

MEAT & FISH
CRISPY CHICKEN FILLET 
IN LEMON SAUCE

INDONESIAN STYLE 
SPICY IBERIAN PORK & 
GREEN CHILI

BEEF SKIRT WITH GINGER 
& SPRING ONION

CRISPY DRAGON 
SHROMPS IN SWEET 
CHINESE MUSTARD
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VEGETARIAN
STIR-FRIED SHIITAKE 
MUSHRROMS & 
VEGETABLES WITH PIRI 
PIRI SAUCE

VEGETABLE BOK CHOY 
WITH GARLIC

ASPARAGUS, LOTUS 
ROOT, CELERY, GARLIC & 
CLOUD EAR

CLOUD EAR 
MUSHROOMS WITH 
GINGER

TOFU & EGGPLANT IN 
BLACK BEAN SAUCE & 
CHILI
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SIDES
SOYA LAMIEN OR 
VERMICELLI

STEAMED JASMINE RICE

SPRING ONION & EGG 
FRIED RICE

HONG KONG XO FRIED 
RICE
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DESSERTS
CHOCO EXOTIC

PONIE
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SAUCES
SIGNATURE BLACK 
PEPPER SAUCE

LEMON & GINGER 
IMPERIAL HONEY

HIMALAYAN SALTED 
CARAMEL SOY SAUCE

JUICY INDONESIA 
YELLOW CURRY SAUCE

TRADITIONAL SWEET & 
SOUR SAUCE

CLASSIC CHINESE BLACK 
BEAN SAUCE

KUNG PO WITH CHILI & 
CASHEW NUTS

SPICY TAMARIND PIRI PIRI 
SAUCE

DIM SUM SWEET CHILI 
SAUCE

DIM SUM RED CHILI 
SAUCE

GYOZA VINEGAR SAUCE

DIM SUM CHIU CHOW 
CHILI OIL
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•	 Gluten — present in wheat, rye, barley, oats, spelt, kamut, and 
their derivatives. 

•	 Crustaceans — such as shrimp, crab, lobster, and crayfish. 

•	 Eggs — and egg-based products. 

•	 Fish — and fish-based products. 

•	 Peanuts — and peanut-based products. 

•	 Soy — and soy-based products. 

•	 Dairy — including lactose and dairy products. 

•	 Tree Nuts — such as almonds, hazelnuts, walnuts, cashews, 
pecans, Brazil nuts, pistachios, and macadamia nuts. 

•	 Celery — including stalks, leaves, seeds, and celeriac. 

•	 Mustard — including seeds and mustard-based products. 

•	 Sesame — and sesame-based products. 

•	 Sulphur Dioxide and Sulphites — in concentrations above  
10 mg/kg or 10 mg/litre. 

•	 Lupin — and lupin-based products (e.g. flour, seeds). 

•	 Molluscs — such as clams, mussels, oysters, squid, octopus, and 
snails. 

•	 Fava beans — legumes from the Vicia faba plant, including 
fresh or dried fava beans, fava bean flour and preparations 
containing fava beans.
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ENTRÉES
WRAPS DE LAITUE 
AU CANARD

WRAPS DE LAITUE 
AU BŒUF

WRAPS DE LAITUE AU BŒUF 
WAGYU

BAO AU BŒUF, SAUCE AU 
POIVRE NOIR

CALAMARS  
CROUSTILLANTS 
SEL ET POIVRE

CALAMARS  
CROUSTILLANTS

TRAVERS DE PORC  
FUMÉS AU THÉ AU  
JASMIN ET À LA FEUILLE DE 
MAGNOLIA

FILET DE BŒUF  
CROUSTILLANT À LA 
MANGUE
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LISTE DES ALLERGÈNES – SONG QI  
MONACO

SALADES
SALADE DE POULET FUMÉ 
AU SÉSAME

SALADE DE CANARD 
SONG QI

SALADE DE MANGUE, 
PAPAYE VERTE ET  
CITRONNELLE AUX  
CREVETTES

SALADE DE MANGUE,  
PAPAYE VERTE ET  
CITRONNELLE
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DIM SUM
DUMPLING AU 
POULET, CURRY VERT ET 
CITRONNELLE

DUMPLING JUTEUX AU 
BŒUF

DUMPLING AU BŒUF, 
BASILIC THAÏ ET  
CHAMPIGNONS

SHUMAI AUX CREVETTES ET 
TOBIKO

DUMPLING AU POULET 
KUNG PAO

HAR GAU AUX  
CREVETTES ET À LA  
CIBOULETTE

DUMPLING AU CRABE 
ROYAL

DUMPLING À LA COURGE, 
NOISETTE ET SRIRACHA

SHUMAI AU BŒUF WAGYU

WONTON AUX CREVETTES, 
SAUCE PIMENTÉE

DUMPLING AU HOMARD

DUMPLING AU BAR 
CHILIEN, SAUCE AU POIVRE 
NOIR

DIM SUM DE BŒUF SATAY 
ET POUSSES DE HARICOT 
MUNGO

DUMPLING CRÉMEUX À 
L’EDAMAME ET À L’HUILE DE 
TRUFFE

GYOZA AU POULET, 
CITRONNELLE ET 
CIBOULETTE THAÏE

GYOZA AU FOIE GRAS ET 
TOPINAMBOUR

WONTON AUX CREVETTES 
SAUVAGES

ROULEAUX CROUSTILLANTS 
AU CANARD

ROULEAUX CROUSTILLANTS 
AUX LÉGUMES
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NOUILLES
LAMIAN AU POULET FUMÉ

NOUILLES HO FUN AU 
BŒUF BLACK ANGUS

NOUILLES HO FUN FAÇON 
PAD THAÏ AUX CREVETTES ET 
AU PIMENT

VERMICELLES DE 
SINGAPOUR ÉPICÉS
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CANARD
CANARD AROMATIQUE 
TRADITIONNEL ET SA 
SAUCE

CANARD LAQUÉ DE PÉKIN 
SIGNATURE ET SA SAUCE

PANCAKE

PLATS VAPEUR
RIZ GLUANT AU CANARD 
LAQUÉ DE PÉKIN, CUIT 
DANS UNE FEUILLE DE 
LOTUS

FILET DE BAR CHILIEN  
VAPEUR, SAUCE AU  
GINGEMBRE

NOIX DE SAINT-JACQUES 
VAPEUR, SAUCE AU GIN-
GEMBRE

NOIX DE SAINT-JACQUES 
VAPEUR, SAUCE À L’AIL ET 
AU PIMENT

VIANDES & POISSONS
FILET DE POULET  
CROUSTILLANT, SAUCE  
AU CITRON

PORC IBÉRIQUE ÉPICÉ À 
L’INDONÉSIENNE, PIMENT 
VERT

BAVETTE DE BŒUF AU GIN-
GEMBRE ET AUX OIGNONS 
NOUVEAUX

CREVETTES DRAGON 
CROUSTILLANTES, SAUCE À 
LA MOUTARDE CHINOISE 
DOUCE
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PLATS VÉGÉTARIENS
SHIITAKÉS ET LÉGUMES 
SAUTÉS, SAUCE PIRI-PIRI

PAK-CHOÏ À L’AIL

ASPERGES, RACINE DE 
LOTUS, CÉLERI, AIL ET 
CHAMPIGNONS NOIRS

CHAMPIGNONS NOIRS 
AU GINGEMBRE

TOFU ET AUBERGINE, 
SAUCE AUX HARICOTS 
NOIRS ET PIMENT

G
LU

TE
N

C
RU

ST
A

C
ÉS

O
EU

FS

PO
IS

SO
N

S

A
RA

C
H

ID
ES

SO
JA

LA
IT

FR
U

IT
S 

À
 C

O
Q

U
ES

C
ÉL

ER
I

M
O

U
TA

RD
E

SÉ
SA

M
E

SU
LF

IT
ES

LU
PI

N

M
O

LL
U

SQ
U

ES

ACCOMPAGNEMENTS
LAMIAN AU SOJA OU 
VERMICELLES

RIZ JASMIN VAPEUR

RIZ SAUTÉ AUX ŒUFS ET 
AUX OIGNONS NOUVEAUX

RIZ SAUTÉ XO FAÇON 
HONG KONG
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VE

DESSERTS
CHOCO EXOTIC

PONIE

SOUPES
SOUPE AIGRE-PIQUANTE 
AU POULET FUMÉ

SOUPE DE WONTONS AUX 
CREVETTES

SOUPE AU CRABE ROYAL ET 
AU MAÏS DOUX
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SAUCES
SAUCE SIGNATURE AU 
POIVRE NOIR

MIEL IMPÉRIAL AU CITRON 
ET AU GINGEMBRE

SAUCE SOJA AU CARAMEL 
ET AU SEL DE L’HIMALAYA

SAUCE AU CURRY JAUNE 
INDONÉSIEN

SAUCE AIGRE-DOUCE 
TRADITIONNELLE

SAUCE CHINOISE 
CLASSIQUE AUX HARICOTS 
NOIRS

SAUCE KUNG PAO AU 
PIMENT ET AUX NOIX 
DE CAJOU

SAUCE PIRI-PIRI ÉPICÉE 
AU TAMARIN

SAUCE SWEET CHILI 
POUR DIM SUM

SAUCE PIMENT ROUGE 
POUR DIM SUM

SAUCE VINAIGRÉE 
POUR GYOZAS

HUILE PIMENTÉE CHIU 
CHOW POUR DIM SUM
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•	 Gluten — présent dans le blé, le seigle, l’orge, l’avoine, 

l’épeautre, le kamut et leurs dérivés. 

•	 Crustacés — tels que crevettes, crabes, homards, écrevisses. 

•	 Œufs — et produits à base d’œufs. 

•	 Poissons — et produits à base de poisson. 

•	 Arachides — et produits à base d’arachides. 

•	 Soja — et produits à base de soja. 

•	 Lait — y compris le lactose et les produits laitiers. 

•	 Fruits à coque — tels qu’amandes, noisettes, noix, noix de 
cajou, noix de pécan, noix du Brésil, pistaches, noix de 
 macadamia.

•	 Céleri — y compris les tiges, feuilles, graines et céleri-rave. 

•	 Moutarde — y compris les graines et produits dérivés de la 
moutarde. 

•	 Sésame — et produits à base de sésame.. 

•	 Anhydride sulfureux et sulfites — en concentrations supé-
rieures à 10 mg/kg ou 10 mg/litre. 

•	 Lupin — et produits à base de lupin (farine, graines). 

•	 Mollusques— stels que palourdes, moules, huîtres, calmars, 
poulpes et escargots. 

•	 Fève — légumineuse issue de la plante Vicia faba, incluant les 
fèves fraîches, sèches, farines ou préparations à base de fève.
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