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DIM SUM (6PCS) HEE N oH 39
DUMPLING DE BOEUF AU BASILIC THAI & CHAMPIGNONS (2pcs)
SHUMAI AUX CREVETTES (2pcs)

DUMPLING DE POULET KUNG PAO (2pcs)

DIM SUM DE LUXE (6PCS) Fir s B 47
HAR GAU CREVETTES SAUVAGES & CIBOULETTE (2pcs)
DUMPLING DE KING CRAB (2pcs)

DUMPLING D'EDAMAME & TRUFFE NOIRE (2pcs)
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DUMPLING DE PATATE DOUCE, CORIANDRE & SESAME 19
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DUMPLING SIGNATURE AU POULET & CITRONNELLE 27
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DUMPLING DE BOEUF JUICY 30
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DUMPLING DE BOEUF AU BASILIC THAT & CHAMPIGNONS 29
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DUMPLING DE POULET KUNG PAO 25
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@ HAR GAU CREVETTES SAUVAGES & CIBOULETTE 30
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DUMPLING DE CRABE ROYAL 33
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DUMPLING DE LANGOUSTINE 32
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CROUSTILLANTS

WONTON DE CREVETTES SAUVAGES (4pcs) 29
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ROLL DE CANARD CROUSTILLANT (2pcs) 22
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@? ROLL DE LEGUMES CROQUANTS SONG QI (2pcs) 18
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SAMOSSA AU BCEUF (3pcs) 27
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GRILLES (4rcs)

GYOZA DE POULET, CITRONELLE & CIBOULETTE THAI 27
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TRAVERS DE PORC AU THE AU JASMIN FUME 33
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WRAPS DE LAITUE AU BOEUF WAGYU 39
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EFFILOCHE DE BOEUF CROUSTILLANT A LA MANGUE 34
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CROUSTILLANT DE CALAMARS A LA POUDRE DE CURRY 29
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POULET FUME, SESAME & PANACHE DE CHOUX 29
g
CANARD CROUSTILLANT & CORIANDRE 32
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SALADE DE MANGUE, PAPAYE VERTE & CITRONNELLE
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SUPREME DE POULET FERMIER,
SAUCE MIEL IMPERIAL AU CITRON & GINGEMBRE MARINE

SRR VE S S~ S
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SUPREME DE POULET FERMIER,
SAUCE UMAMI INDONESIENNE

LA R VARES i) 4

44

SUPREME DE POULET FERMIER,
SAUCE AIGRE-DOUCE TRADITIONNELLE

g RLEURE DA SN S by

44

PLUMA DE PORC IBERIQUE
SAUCE CARAMEL AU SEL DE L’HIMALAYA, SOJA & GINGEMBRE

SR /0 N LY
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PERSILLE DE BOEUF,
SAUCE EPICEE PIRI PIRI AU TAMARIN
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EMINCE DE FILET DE BOEUF,
SAUCE SIGNATURE SONG QI AU POIVRE NOIR DE CHINE

AR /BB

59

EMINCE DE FILET DE BOEUF,
SAUCE CLASSIQUE CHINOISE AUX HARICOTS NOIRS

3 LA /R 5 B Y)
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FILET DE WAGYU RANGERS VALLEY,
SAUCE SIGNATURE SONG QI AU POIVRE NOIR DE CHINE

Bl fet /292

105

FILET DE LOUP CHILIEN
SAUCE AU CURRY ROUGE D'INDONESIE CREMEUX
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HOMARD ENTIER,
SAUCE EPICEE PIRI PIRI AU TAMARIN
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79

HOMARD ENTIER,
SAUCE AIGRE-DOUCE TRADITIONNELLE
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SOUPE PEKINOISE AU POULET FUME 24
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SOUPE DE RAVIOLES AUX CREVETTES 29
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SOUPE DE KING CRAB & MAIS FRAIS EN GRAINS 33
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VERMICELLES EPICEES FACON SINGAPOUR 36
FrV IR B K
HO FUN DE BOEUF, NOUILLES DE RIZ 45
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PAD THAI DE CREVETTES & PIMENT 38
THRIEN VPR
CANARD CROUSTILLANT
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DEMI CANARD, CREPES MAISON, 80

CONCOMBRE & CEBETTE PoUR 10U 2 PERSONNE(s)

CANARD LAQUE ENTIER, 120*
CREPES MAISON, CONCOMBRE & CEBETTE

A4 3 HE AT WL poUR 2 OU 3 PERSONNES

*DEMANDE 60 MINUTES DE PREPARATION
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LE FAMEUX “LEMON CHICKEN" A LA CHINOISE 48
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PLUMA DE PORC IBERIQUE EPICEE, A L'INDONESIENNE =~ 49
FILT BRI
WOK DE BOEUF WAGYU, SAUCE SRIRACHA EPICEE 110
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FILET DE LOUP CHILIEN A LA VAPEUR, 69
SAUCE AU GINGEMBRE
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ST JACQUES A LA VAPEUR, SAUCE AU GINGEMBRE 59
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SHIITAKE & LEGUMES SAUTES, SAUCE PIRI PIRI Y4 16
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LEGUMES CHINOIS DE SAISON, BOK CHOY A L'AIL 19

SAUTE DE LEGUMES AU WOK : ASPERGES, CELERI CHINOIS 25
POUSSES DE DAIKON, AIL & CHAMPIGNON NOIR
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DELICIEUSES AIGUILLETTES VEGETALES \ﬂ 36
SAUTEES AU WOK, SAUCE AU POIVRE NOIR
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TOFU MAISON BRAISE & AUBERGINES ROSA BIANCA, .24
SAUCE AUX HARICOTS NOIRS & CHILI
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RIZ JASMIN CUIT A LA VAPEUR 9
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RIZ JAUNE FRIT & CEBETTE 12
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RIZ SAUTE AUX OLIVES & EDAMAME PIMENTES 16
B § A




